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SERAC DU REAUFORT RGAI

ET PATES

INGREDIENTS

Pour 4 personnes

Pates
De votre choix

1 Echalote

10-20 tomates cerises

Ny Persil frais

1 Sérac du Beaufort

Herbes de Provence

Huile d'olive
Génereusement

LE MOT DU CHEF

Pour la couleur, ajoutez des feuilles d'épinards

aux tomates a la sortie du four.

Inspiré d'une recette a partir de feta, devenue

culte!

PREPARATION

45 minutes

1

Placer le bloc de Serac
au centre d'un plat,
disposer les tomates
cerises autour

2

Ajouter l'échalote
decoupee et les herbes
de Provence
Arroser d'huile d'olive

D

Enfourner 30min a 180°C

Ajouter les pates cuites
separement et le persil
puis bien melanger




